ANTIPASTI SECONDI

TOTANETTO, RADICCHIO

E SALSA AL FRANCIACORTA
6-7-12-14

CAPASANTA, CAVOLO NERO, MANDORLE

E RISTRETTO DI PESCE
7-8-9-14

17 € 26 €
LATTUGA RIPIENA DI MARE E IL SUO BRODETTO FILETTO DI BACCALA ISLANDESE “GADUS MORHUA”,
4-6-9-14
e CAVOLFIORE, AGLIO NERO
49
. 26 €
TARTARE DI PESCATO, PRESCINSEUA E NOCCIOLA
1-4-7-8
20 € PESCATO ALLA LIGURE
4-8-12
28 €
CAPPON MAGRO
1.2+4-9-12
2o e FRITTO DI PESCE DEL GOLFO
CON NASTRINI DI VERDURE
UOVO, TOPINAMBUR, PATATA E TARTUFO NERO Leze3eanie
o 30€
17 €
ROLLE DI CONIGLIO, ZUCCA E PAVE DI VERDURE DI STAGIONE
PANISSA CO-E GIOULE ’
1-7 25 €
14 €

COSTATA CON 0OssO

DI RAZZA PURA PIEMONTESE E PATATINE
5

7 €/ HG

CRUDITE DI PESCE SECONDO DISPONIBILITA

SPAGHETTONE, CIME DI RAPA, ACCIUGA E CIPOLLA IN CARPIONE CRUMBLE DI MAGGIORANA, CURD AL LIMONE
1-4

E GELATO DI VANIGLIA
18 € 1-3-7
8 €
LINGUINA DI BOSSOLASCO,
GAMBERO E SALSA ALLA MUGNAIA
1-2+4-7-9-12
22 €

TIRAMIAGO
1-7

8 €
ELU DEL BAI SPUMA DI YOGURT, CARAMELLO AL MISO, PERE E NOCI
4-7-9-14 1-7-8
25 € 8 €
PLIN DI ANATRA E IL SUO FONDO Al FRUTTI ROSSI, PINOLI MILLEFOGLIE, CREMA PASTICCERA E FRUTTI DI BOSCO
1-3-7-9 137
20€ 8 €
RISOTTO “ACQUERELLO” AL PARMIGIANO E FONDO BRUNO SORBETTO DI STAGIONE
7+9 6 €
20€

CORSETTI DI DASSO (LAVAGNA)
AL NOSTRO PESTO AVVANTAGGIATO
1-3-7-8
16 €

PANE E ACQUA
5 €

TUTTI | PRODOTTI UTILIZZATI POSSONO ESSERE ABBATTUTI O CONGELATI DA NOI 0 ALL'ORIGINE.

TUTTI | PRODOTTI UTILIZZATI POSSONO ESSERE ABBATTUTI O CONGELATI DA NOI 0 ALL'ORIGINE.
PER QUALSIASI ULTERIORE INFORMAZIONE E LA LISTA DEGLI ALLERGENI IL NOSTRO STAFF E A VOSTRA DISPOSIZIONE.

PER QUALSIASI ULTERIORE INFORMAZIONE E LA LISTA DEGLI ALLERGENI IL NOSTRO STAFF E A VOSTRA DISPOSIZIONE.



