
antipasti

capasanta, cavolo nero, mandorle  
e ristretto di pesce  

7•8•9•14 
26 € 

 

filetto di baccalà islandese “gadus morhua”,  
cavolfiore, aglio nero   

4•9 
26 € 

 

pescato alla ligure  
4•8•12 
28 € 

 

fritto di pesce del golfo  
con nastrini di verdure 

1·2•3·4·14 
30 € 

 

rollè di coniglio, zucca e pavè di verdure di stagione  
7 

25 € 

 

costata con osso  
di razza pura piemontese e patatine  

5 
7 € / hg

secondi

spaghettone, cime di rapa, acciuga e cipolla in carpione   
1•4 

18 € 
 

linguina di bossolasco,  
gambero e salsa alla mugnaia   

1•2•4•7•9•12 
22 € 

 

blu del bai 
4·7·9·14 
25 € 

 

plin di anatra e il suo fondo ai frutti rossi, pinoli  
1·3·7·9 
20 € 

 

risotto “acquerello” al parmigiano e fondo bruno  
7•9 

20 € 

 

corsetti di dasso (lavagna)  
al nostro pesto avvantaggiato  

1•3•7•8 
16 €

primi

crumble di maggiorana, curd al limone  
e gelato di vaniglia 

1•3•7 
8 € 

 

tiramiago 
1•7 
8 € 

 

spuma di yogurt, caramello al miso, pere e noci  
1•7·8 
8 € 

 

millefoglie, crema pasticcera e frutti di bosco   
1•3•7 
8 € 

 

sorbetto di stagione 
 6 €

dolci

TUTTI I PRODOTTI UTILIZZATI POSSONO ESSERE ABBATTUTI O CONGELATI DA NOI O ALL’ORIGINE. 
PER QUALSIASI ULTERIORE INFORMAZIONE E LA LISTA DEGLI ALLERGENI IL NOSTRO STAFF È A VOSTRA DISPOSIZIONE.

TUTTI I PRODOTTI UTILIZZATI POSSONO ESSERE ABBATTUTI O CONGELATI DA NOI O ALL’ORIGINE. 
PER QUALSIASI ULTERIORE INFORMAZIONE E LA LISTA DEGLI ALLERGENI IL NOSTRO STAFF È A VOSTRA DISPOSIZIONE.

pane e acqua 
5 €

totanetto, radicchio  
e salsa al franciacorta  

6•7•12•14 
17 € 

 

lattuga ripiena di mare e il suo brodetto 
4•6•9•14 
18 € 

 

tartare di pescato, prescinsêua e nocciola  
1•4•7•8 
20 € 

 

cappon magro 
1•2•4•9•12 

22 € 

 

uovo, topinambur, patata e tartufo nero  
3•7•9 
17 € 

 

panissa co-e c ̧io ̀ule  
1•7 

14 € 

 

crudité di pesce secondo disponibilità 


